
„modern spirits“

Flying Starter
Drinks & Food

Starter Drinks
Cremant de Blanc € 5,50

Champagner BRUT ab € 8,00

Cava Rosé Ltd. Edition € 5,00

Klassisch Jahrgangs Sekt // Edelrosé € 3,80

Seepferdchen´s Jumping Cranberries mit Rosé € 4,50

Seahorse fresher on Ice , mit & ohne Speed € 4,50

Aperol „Original“ on Ice € 5,50

Starter Food
Plankenfeeling 

Lachspraline auf Rösti
Gewürzscampi an Mango Chutney

Karamellisierter Ziegenkäse
Babymozzarella & Pestokirsche im Glas

pro Person € 7,70

oder

Seepferdchen´s Frische Briese
Mini Edel-Fischburger mit Original Astra Bier

pro Person € 4,90

Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.
Das Seepferdchen am Hafen · RESTAURANT · CATERING · HOME COOKING · Ein Unternehmen der Gastro Ökonomie Ränsch GmbH

 Tel. 040 – 38 61 67 49 · info@das-seepferdchen.de

www.das-seepferdchen.de



„modern spirits“

Menü 
Seepferdchen

Mille Feuille
von der Süßkartoffel an 

hausgebeiztem Springfisch

Stimulierender
Kaiserschoten-Ingwercappuccino

Reef meet Beef
saftig gegrilltes Rinderfilet (170g)

mit gespießter Riesengarnele
an Safranschalotten und römischen Nocken

Choco Tarte
Himmlisch & Verführerisch!

 
 
 
 

mit Suppe € 39,50
mit Vorspeise € 44,50
4-gang Menü € 48,80 

Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.
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„modern spirits“

Menü 
Hamburg

Meerrettich-Kartoffelsüppchen
mit Apfelchips

Strudel vom Bachsaiblings
mit Apfel-Kremschaum an Rote Beete

Flammeri und römischen Safrannocken

oder

Pintade-Perlhuhnbrüstchen
mit Apfel-Kremschaum an Rote Beete

Flammeri und römischen Safrannocken

oder

Französische Ziege
auf Linsen-Balsamico-Risotto

Maracuja-Wildkirsch-Parfait
... frisch und frech!

 
 

 
Menü pro Person € 24,80 

Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.
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„modern spirits“

Menü 
Nordlicht

Grill-Thai-Tatar
vom Springfisch auf Rösti an Wasabischmand

Susländer Schweinefilet
in Pancetta auf Spitzkohl mit Rote Beete Kartoffeln

oder

Havelzander
gratiniert an Red-Padano-Kartoffelkruste

auf sautiertem Spitzkohl

Marmoriertes Kaffee-Kardamom Parfait
an Brandy-Creme

 
 
 

Menü pro Person € 33,00 

Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.
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„modern spirits“

Buffet
Tafelfreuden one

Starter 
Lobster Chowder

 
* * * * *

 
Antipasti „tutto italiano“

Kirschtomate & Mozzarella an Pinienpesto

Von der Löffelpyramide
Wildlachspralinen // Bruschetta // Flusskrebsconfit

 
Carpaccio vom marinierten Springfisch
Vitello Tonnato an Thunfischschmand

Crevettencocktail
Bunte Vitalkreationen

Ofenfrische Baguette mit Butterflocken
 

* * * * *
 

A`rosto alla Toskana
In Rosmarin und Olivenöl gegrillte Filetmedaillons 

Schweinelendchen // Poulardenbrüstchen //
Angus Rumpsteak

Gratin von Marktgemüse & Feldkartoffeln
Pasta in Flusskrebsschwänzen

 
Cefalo con Pattate e Cipolle a`la Livornese

Zweierlei aus Fluß und Meer auf
Grana Padano-Risotto

 
* * * * *

 
Hausgemachtes Tiramisu // 

Panna Cotta // Choco Brownis 
 
 
 
 

Pro Person mit Suppe € 41,50
Pro Person ohne Suppe € 37,00

Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.
Das Seepferdchen am Hafen · RESTAURANT · CATERING · HOME COOKING · Ein Unternehmen der Gastro Ökonomie Ränsch GmbH

 Tel. 040 – 38 61 67 49 · info@das-seepferdchen.de

www.das-seepferdchen.de



„modern spirits“

Buffet
Tafelfreuden two

Starter 
Stimulierende Orangen-Karottencappuccino

 
* * * * *

 
Feldsalat mit gebratenen Speckpflaumen

Timbal von Kirschtomaten und Babymozzarella
 

Asia Chicken auf Glasnudeln
Fleischpflanzerl am Olivenspieß

 
Tatar vom Springfisch auf Reibeplätzchen

Glückstädter Apfelmatjes mit roten Zwiebeln
Gebeiztes Angus Roastbeef an Remouschmand

 
Ofenfrisches Baguette mit Butter

 
* * * * *

 
Zwei im Kräuterkleid

Schmorduett vom Susländer Weideschwein und Putenbrust
gratinierte Gemüse-Feldkartoffelvielfalt,  

Rosmarienkartoffeln
 

Arrabiatta
Scampi & Seefisch auf tomatisierter Pino-Pasta

 
* * * * *

 
Mousse au Chocolate // 

HH Schichtgrütze an Vanillequark
 
 
 
 

Pro Person mit Suppe € 36,60
Pro Person ohne Suppe € 33,00

Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.
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„modern spirits“

Getränke-
pauschalen

Getränkepauschale
mittags

Paket I 
bis 3 Stunden p. P. € 17,50

(Bier, Weißwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Kaffee)

Getränkepauschale
abends

Paket II
bis 4 Stunden p. P. € 21,50

(Bier, Weißwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Kaffee)

Paket III
bis 6 Stunden p. P. € 27,50

(Bier, Weißwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Kaffee)

Paket IV 
bis 6 Stunden p. P. € 35,50

(Bier, Weißwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Longdrinks, Kaffee)

Paket V
bis 6 Stunden p. P. € 39,50

(Bier, Weißwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Longdrinks, 3 Cocktails, Kaffee)

Paket VI
bis 8 Stunden p. P. € 42,50

(Bier, Weißwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Longdrinks, Kaffee)

Paket VII
bis 8 Stunden p. P. € 46,00

(Bier, Weißwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Longdrinks, 3 Cocktails, Kaffee)

Jede weitere Stunden € 8,50 p. P. –
Mindestumsatz € 290,00 pro Stunde

Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.
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