Starter Drinks ‘

(remant de Blanc € 5,50

(Champagner BRUT ab € 8,00

. e ) o« e [
(ava Rosé Ltd. Edition € 5,00 E ,,mOdem SpIrltS
Klassisch Jahrgangs Sekt // Edelrosé € 3,80 S

o
Seepferdchen’s Jumping Cranberries mit Rosé € 4,50 ; : FIYI n g St a rte r
Seahorse fresher on Ice , mit & ohne Speed € 4,50 el \ﬁ D ri n h S & Fo o d

Aperol ,Original“onlce €550 = - _

Starter Food ' R

Plankenfeeling
Lachspraline auf Résti.
Gewiirzscampi an Mango Chutney
Karamellisierter Ziegenkdse
Babymozzarella & Pestokirsche im Glas
proPerson €7,70

t

oder
' Seepferdchen’s Frische Briese -
Mini Edel-Fischburger mit Original Astra Bier
L - Z pro Person € 4,90

a7 = = ‘ www.das-seepferdchen.de ' ]
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a7

!

Mille Feuille
von der SiiBkartoffel an
hausgebeiztem Springfisch

- hé“{r\
Stimulierender
Kaiserschoten-Ingwercappuccino !

Reef meet Beef =
saftig gegrilltes Rinderfilet (170g)
mit gespielter Riesengarnele
an Safranschalotten und romischen Nocken

Choco Tarte A
Himmlisch & Verfihrerisch!

mit Suppe € 39,50
mit Vorspeise € 44,50
4-gang Menii € 48,80

,modern spirits"

Meni)
Seepferdchen

www.das-seepferdchen.de
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Meerrettich-Kaﬂ‘(ﬁelsiippchen
mit Apfelchips

,modern spirits”

Strudel vom Bachsaiblings
mit Apfel-Kremschaum an Rote Beete

o0
Flammeri und romischen Safrannocken M e “ u

oder e A

Pintade-Perlhuhnbriistchen —d\‘i ; ‘ Ha m bu rg

mit Apfel-Kremschaum an Rote Beete
Flammeri und romischen Safrannocken

oder
Franzosische Ziege

auf Linsen-Balsamico-Risotto

Maracuja-WiIdhirsch-Paffait
... frisch und frech!

Menti pro Person € 24,80

www.das-seepferdchen.de
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Grill-Thai-Tatar
vom Springfisch auf Rdsti an Wasabischmand

~ Suslinder Schweinefilet S e
in Pancetta auf Spitzkohl mit Rote Beete Kartoffeln )
S o
oder s S
Havelzander ;
gratiniert an Red-Padano-Kartoffelkruste
auf sautiertem Spitzkohl

Marmoriertes Kaffee-Kardamom Parfait
an Brandy-Creme

.

Menii pro Person € 33,00

t

2

W

,modern spirits"

Menii
Nordlicht

www.das-seepferdchen.de
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Starter
| Lobster Chowder A

i PO +

UK
WNARRAER

Antipasti , tutto italiano”
Kirschtomate & Mozzarella an Pinienpesto

Von der Loffelpyramide ‘
Wildlachspralinen // Bruschetta // Flusskrebsconfit

,modern spirits"

Buffet
Tafelfreuden one

(arpaccio vom marinierten Springfisch
Vitello Tonnato an Thunfischschmand
Crevettencocktail )

, Bunte Vitalkreationen S =
Ofenfrische Baguette mit Butterflocken ;

A'rosto alla Toskana
In Rosmarin und Olivendl gegrillte Filetmedaillons
Schweinelendchen // Poulardenbriistchen //
Angus Rumpsteak
Gratin von Marktgemiise & Feldkartoffeln
* Pastain Flusskrebsschwanzen

(efalo con Pattate e Cipolle ala Livornese
Zweierlei aus FluR und Meer auf
ly Grana Padano-Risotto

ki
»

0

"ty 9

g HausgerﬁSchtes Tiramisu //
Panna Cotta // Choco Brownis

4

" |
'

irPro Person mit Suppe € 41,50
~ Pro Person ohne Suppe € 37,00

)

www.das-seepferdchen.de
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| S
| 2 X %

! | Starter
| Stimulierende Orangen-Karottencappuccino .

Feldsalat mit gebrét@ﬁ@h Speckpflaumen
Timbal von Kirschtomaten und Babymozzarella

Asia Chicken auf Glasnudeln -
Fleischpflanzerl am Olivenspie ; H‘_,,\
Tatar vom Springfisch auf Reibeplétzchen
Gliickstadter Apfelmatjes mit roten Zwiebeln
Gebeiztes Angus Roastbeef an Remouschmand Es
—— 1,

Ofenfrisches Baguette mit Butter

Zweiim Krauterkleid
Schmorduett vom Suslander Weideschwein und Putenbrust
gratinierte Gemiise-Feldkartoffelvielfalt,
Rosmarienkartoffeln

Arrabiatta -
Scampi & Seefisch auf tomatisierter Pino-Pasta

Mousseau Chocolate //
HH Schichtgriitze an Vanillequark

2

ad

+ ProPerson mit Suppe € 36,60
‘;Prlo Person ohne Suppe € 33,00

ds

,modern spirits"

Buffet
Tafelfreuden two

P
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F
' Getrinkepauschale
| mittags R

| |
Paket |

bis 3 Stunden p.P. € 17,50

(Bier, We|l3we|n Rotwem, Prosecco, Softs, Kaffee)

.-'_ 1’

: ,modern spirits"
Getrankepauschale N

Sk w Getranke-

‘ Pahet Il :
bis4Stundenp.P€2150 .~ = a u Sc h a I e n
(Bier, WeiRwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Kaffee) -~ %,

Paket lll
bis 6 Stunden p. P. € 27,50 : [r
(Bier, WeiRBwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Kaffee) ‘

Pahet IV 7 "
bis 6 Stunden p. P. € 35,50 -
(Bler WeiRBwein, Rotwein, Prosecco, Soﬂs Longdrlnks Kaffee)
Paket V
h bis 6 Stunden p. P. € 39,50
(Bier, WeiRwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Longdrinks, 3 Cocktails, Kaffee)

i i’ahet Vi

. bis 8 Stunden p. P € 42,50
oy (Bier, WeiRwein, Rotwein, Prosecco, Softs, Longdrinks, Kaffee)
} )
; Pahet VIl o
L% . bis 8 Stunden p. P. € 46,00

(Bier, We|l3we|n Rotweln Prosecco, Softs, Longdrlnhs 3 (ocktails, Kaffee)

! Jede weitere Stunden € 8,50 pARE
Mindestumsatz € 290,00 pro Stunde

~~ = . www.das-seepferdchen.de
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