Cold

’ | Pollo Tonnato mit frittierten Kapern
€ Avocado & Tomate an Ziegenkdsecrostini
Mille Feuille vom hausgebeizten Lachs

' Gewiirzscampi in Mango-Chutney P

- Angus Filetspitzen in Chilimelone
Thai Lemon Fish
Melonenkugel in Serrano

~ Asia Salad - Flusskrebs im Glas
Babytomate anMozzarella
Chickensaté in Erdnuss-Sesam
Springfisch an Honig Koriander
Jaman Serrano Wickel auf Bldtterteig

Hot

Lobster Chowder Espresso —

Karotten Thaicurry Suppe

Saltimbocca von der Poularde auf Rieslingrisotto - - -
Black Tiger auf griinen Spargelrisotto
Doradenfilet an Kartoffeltaler und Dijonsenf
Wildlachs an zweierlei Sesam auf Passepierre-Algen
Asia Beef auf Orecchiette Pasta
Jacobsmuscheln ,Spanish Style” auf Linsenrisotto
Grilled Lammchops
Pasta Rinderfilet ,,sweet & chili“

.

Sweet

Choco Moussepraline
Chocotarte
Wildkirsch Sorbet
Joghurtterrine & FruchtspieR

Gebrochener Grana Padano an altem Balsamico
! 3

6 Teile Pro Person € 25,00
" (3cold // 2 hot // 1 sweet)

~ 9Teile Pro Person € 38,80
~ (5cold // 3 hot // 1 sweet)

7 12 Teile Pro Person € 49,00
(7 cold // 3 hot + Soup // 2 sweet)

Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.

,world spirits”
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Das Seepferdchen am Hafen - RESTAURANT - CATERING - HOME COOKING - Ein Unternehmen der Gastro Okonomle Rénsch GmbH

Tel. 040 - 38 61 67 49 - info@das-seepferdchen.de




Cold

| | Tafelspitzsiilze
€ |Barbarie Ente auf Apfel-Linsensalat
Rauchlachs Praline auf Rosti
" Birnen-Bohnen-Speck Salat
KKrauter Roastbeef auf Nusscanapee
Forellenfilet auf Apfel-Meerrettich Rosti
Matjestatar auf karamellisierten Apfel
Backpflaume im Speckmantel
Kase Trauberi SpieR
Mini Boulette auf Fusilli
Bach Flusskrebs an Apfel und Dill T
Bruschetta an Grana Padano 1 ,,ha mbu rg Spi rits

Red KaviarEi SN
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Altlander Bauernsiippchen o A t.
Kartoffel-Meerrettichsiippchen mit Tiroler SpeT etz 1 p pe Izer
Hafencurrywurst in Orangen Chili

. Seepferdchen Mini-Fischburger
Hamburg Labskaus mit Spiegelei
Gratinierter Deichziegenkdse auf Wurzelragout
Husumer Schnitzel an Kartoffelsalat
Eintopf von Linsen mit Mett
Perlhuhn auf Blattspinat

Ragout finvon Wiesenhyhn
Filet Stroganoff an Rote Beete & Thainudeln

Sweet

Altlander Griitze an Vanille
Karamellisierte Apfeltarte
Schwarzwalder Mousse
Zwetschgenstrudel
Miniwindbeutel in Bailey
Salmi Brownie
. Amaretto Choco Praline

" 6 Teile Pro Person € 22,20
~ (3cold // 2 hot // 1 sweet)

' 9Teile Pro Person € 33,50
(5 cold // 3 hot // 1 sweet)
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Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt. i
Das Seepferdchen am Hafen - RESTAURANT - CATERING - HOME COOKING - Ein Unternehmen der Gastro Okonomle Rénsch GmbH
Tel. 040 - 38 61 67 49 - info@das-seepferdchen.de



