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FINGERFOOD  

 
 
 
 
 
 
Zum Empfang  //  Flying Starter 
 
 

 
Starter Drinks  

 
Klassisch Spumante  //   Edelrosé         3,80 
Seepferdchen  //  Jahrgangssekt de blanc  // springende Cranberries     4,50 
Seahorse fresher   //  on Ice  //  white Rum, Lime Juice, Maracuja     3,80 
 
Aperol „Original“  //  prickelnd mit Jahrgangssekt       5,50 
Champagner Brut de blanc          8,00 

 
 
 
 
 
 

Starter Food  
 

Auster - Fine de Claire, pro Stk.          2,40 
Auster - fein gratiniert mit Grana Padano, pro Stk.         2,80 
 
oder 
 
Flying one           7,50 
Tatarnockerl von der Lachspraline  //  Trüffelschmand  //  Rösti 
Gewürzscampi  //  Mango – Chutney am Spieß 
Babymozzarella  //  Pestokirsche im Glas 
 
oder 
 
Flying two           7,90 
Pollo tonnato  //  frittierte Karpern 
Mille Feuille vom Ziegenkäse  //  Kirsch Lakritze 
Fruitcanapeé  //  Rauchlachs  //  Zitronengrasschmand 
 
oder 
 
Seepferdchen´s Frische Briese         4,90 
Kleiner Edel-Fischburger mit Original Astra Buddel Bier 
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Flying Fingerfood 
 
 
Genießen Sie feine Köstlichkeiten in mehreren Gängen auf fliegenden Tellern, oder als aufgebautes Buffet. 
Ob zum Empfang vor einem Menü oder in Verbindung mit einem Live Cooking Buffet. 
Sie suchen aus & wir machen es möglich! 
 
 
    
 
 
 
Flying Business 

Fürs schnelle Meeting im Büro 
 

Tatarnokerl vom Springfisch 
Serranowickel auf France Baguette 
Kirschtomaten in Pestmozzarella 
Pollo Tonnato auf Löffelschmand 

Gespießtes Wiener Schnitzel mit Gurke  
Rauchlachscanapé an Wasabimayo 

Mousse au Chocolate Praline 
      

Pro Person  € 16,00 
 
 

 
 
 

Flying one  
 

cold 
Spanish Plum gegrillt 

Fleischpflanzerl an Mango Chutney 
Babymozzarella  &  Pestokirsche 

France Baguette an Wildlachsschmand 
Wasabischmand in Kirschtomate  

Mille Feuille vom Ziegenkäse  //  Kirsch Lakritze 
 

hot 
Stimulierender Orangen-Karottencappuccino 

Wiener Schnitzel an Kartoffel-Gurke 
Champagnerrisotto mit scharfem Scampi 

 
sweet 

Vanilleparfait an Beerenzauber 
Karamellisierte Apfeltarte 

 
6 Teile Pro Person € 22,20 

( 3 cold  //  2 hot  //  1 sweet ) 
 

9 Teile Pro Person € 33,50 
( 5 cold  //  3 hot  //  1 sweet ) 
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Flying two 
 
 
 

cold 
Wildente an Calvadospflaume 
Tafelspitz Radieschenschmand 

Gewürzscampi in Mango Chutney 
Angus Filetspitzen in Chilimelone 
Meerespraline an Trüffelschmand 

Flußterrine auf getrüffeltem Feldsalat 
Springfisch an Honig-Sesamkruste 

Fruitcanapeé Rauchlachs und Zitronenschmand 
Rauchlachscrepé an Orangenchili  

Lemon Fish am Spieß 
Melonenwickel an Jamon Serrano 

Asia Flusskrebs im Glas 
Chicken Orange Cocktail 

Babytomate, Mozzarella, Pinienpesto 
 
 

hot 
Lobster Chowder mit Krebsconfit 

Jacobsmuschel Spanish style auf Parmesanrisotto 
Gekräutertes Roastbeef mit Cajun Kartoffel 

Doradenfilet, Kartoffeltaler, Dijonsenf 
Pouladenwickel auf Risottotimbal 
Asia Beef in sweet & chili Pasta 

  
 

sweet 
Choco Moussenockerl auf Christbirnentatar 
Pralinenparfait auf gerösteten Nussconfit 

Joghurtterrine & Fruchtspieß 
Gebrochener Grana Padano an altem Balsamico 

 
 
 

6 Teile Pro Person € 25,00 
( 3 cold  //  2 hot  //  1 sweet ) 

 
9 Teile Pro Person € 38,80 

( 5 cold  //  3 hot  //  1 sweet ) 
 

12 Teile Pro Person € 49,00 
( 7 cold  //  3 hot + Soup  //  2 sweet ) 
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Flying three 
 
 
 
 

cold 
Wildlachröstis 

Fleischpflanzerl an Dijonschmand 
Bauerncanapé mit Zwiebelmett 

Bauerncanapé mit Holsteiner Schinken 
Paprikasalami auf Olivenspieß 
Speckgemantelte Aprikosen 

Glückstädter Matjes-Apfelspieß 
 
 

hot 
Kartoffelschaum mit Tiroler Schinken 

Currywurst in Orangenchili 
Seepferdchen Fischburger  

 
 
 

sweet 
Hamburger Grütze auf Vanille 
Miniwindbeutel in Baileycreme 

Mini Brownies an weißer Schoko 
 
 
 

6 Teile Pro Person € 18,80 
( 3 cold  //  2 hot  //  1 sweet ) 

 
9 Teile Pro Person € 24,00 

( 5 cold  //  3 hot  //  1 sweet ) 
 
 

 
 
 
 
 


