BUFFETS

Zum Empfang // Flying Starter

Starter Drinks

Klassisch Spumante // Edelrosé
Seepferdchen // Jahrgangssekt de blanc // springende Cranberries
Seahorse fresher // onIce // white Rum, Lime Juice, Maracuja

Aperol ,Original® // prickelnd mit Jahrgangssekt
Champagner Brut de blanc

Starter Food

Auster - Fine de Claire, pro Stk.
Auster - fein gratiniert mit Grana Padano, pro Stk.

oder

Flying one

Tatarnockerl von der Lachspraline // Triffelschmand // Rosti
Gewtrzscampi // Mango — Chutney am Spief3

Babymozzarella // Pestokirsche im Glas

oder

Flying two

Pollo tonnato // frittierte Karpern

Mille Feuille vom Ziegenkdse // Kirsch Lakritze
Fruitcanapeé // Rauchlachs // Zitronengrasschmand
oder

Seepferdchen s Frische Briese
Kleiner Edel-Fischburger mit Original Astra Buddel Bier

Bitte wahlen Sie nur ein Meni

Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.

Das Seepferdchen am Hafen RESTAURANT - CATERING - HOME COOKING

Ein Unternehmen der Gastro Okonomie Rénsch GmbH  Tel. 040 — 38 61 67 49

info@das-seepferdchen.de
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Mediterrane Tafelfreuden
Buffet one

tutto italiano Antipasti
gegrillte Zucchini, Paprika, Champignons . . . .
Tomatencarpaccio mit Pinienpesto Mozzarella

Vom Léffelturm
Wildlachspralinen // Mini Bruschetta // Flusskrebsconfit

Schalotten geschwenkte Kartoffel - Gurkenkomposition
Carpaccio vom marinierten Springfisch an Limonenschmand und rose Pfeffer
Vitello Tonnato auf Thunfischschmand mit gerdsteten Kapern
Crevettencocktail
Feldsalat mit Proscuito di Parma an Grissini

Ofenfrische Baguettestangen mit Butterflocken

) kX %k Xk %

Lobster Chowder

k kX %k 3k ok

A’ rosto alla Toskana
In Rosmarin und Olivendl gegrillte Filetmedaillons
Schweinelendchen // Poulardenbrustchen // Angus Rumpsteak
Gratin von Feldkartoffeln, geschwenkte Marktvielfalt

Linguini ,Aglio e olio"
Scampi in feinem Knoblauch, getrockneten Tomaten, Chili

Cefalo con Pattate e Cipolle a" la Livornese
Zweierlei aus FluB und Meer auf Grana Padanorisotto

% kX ok Xk ok

Hausgemachtes Tiramisu // Panna Cotta // Choco Brownis

Pro Person mit Suppe € 45,50
Pro Person ohne Suppe € 42,00

Bitte wahlen Sie nur ein Meni
Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.
Das Seepferdchen am Hafen RESTAURANT - CATERING - HOME COOKING
Ein Unternehmen der Gastro Okonomie Rénsch GmbH  Tel. 040 — 38 61 67 49  info@das-seepferdchen.de




Mediterrane Tafelfreuden
Buffet two

Feldsalat mit gebratenen Speckpflaumen
Timbal von Kirschtomaten und Babymozzarella

Asia Chicken auf Glasnudeln
Fleischpflanzerl am OlivenspieB

Tatar vom Springfisch auf Reibeplatzchen

Gliickstadter Apfelmatjes mit roten Zwiebeln
Gebeiztes Angus Roastbeef an Remouschmand

Ofenfrisches Baguette mit Butter

k kX %k 3k ok

Stimulierende Orangen - Karottenstippchen

k kX %k 3k ok

Zwei im Krauterkleid
Schmorduett vom Weideschwein und Putenbrust
gratinierte Gemiise-Feldkartoffelvielfalt, Rosmarienkartoffeln

Arrabiatta
Scampi & Seefisch auf tomatisierter Pino-Pasta

k kX %k 3k ok

Mousse au Chocolate // HH Schichtgriitze an Vanillequark

Pro Person mit Suppe € 36,60
Pro Person ohne Suppe € 33,00

Bitte wahlen Sie nur ein Meni
Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.
Das Seepferdchen am Hafen RESTAURANT - CATERING - HOME COOKING
Ein Unternehmen der Gastro Okonomie Rénsch GmbH  Tel. 040 — 38 61 67 49  info@das-seepferdchen.de




Mediterrane Tafelfreuden
Buffet three

Bruschetta auf Chiabattachips
Indish Salad
Fleischballchen im Krautersud
Havellander Schwein auf Apfel-Thunfisch
Caipirinha Lachs auf Réstis an Beerensahne
Brotkorb

k kX %k 3k ok

Schmandcreme von der Kirschtomate

k kX %k 3k ok

Zweierlei aus dem Wok
Asia Chicken & Sizilin Paprikaschwein
Duftreis, Pariser Kartoffeln

Gekrauterter Wildlachs an Oliven-Kartoffelmantel
auf blanchierte Gemusejulienne

% kX %k Xk ok

Hamburger Rote Griitze
Geschlagener Schokotraum

Pro Person mit Suppe € 31,00
Pro Person ohne Suppe € 28,00

Bitte wahlen Sie nur ein Meni
Alle Preise pro Person in Euro & zzgl. der ges. MwSt.
Das Seepferdchen am Hafen RESTAURANT - CATERING - HOME COOKING
Ein Unternehmen der Gastro Okonomie Rénsch GmbH  Tel. 040 — 38 61 67 49  info@das-seepferdchen.de




